
Crème brûlée�

tiramisu

54 PLN

kurczak sous vide / risotto ze szpinakiem, zielonym groszkiem 
parmezanem / dziki brokuł

grillowana pierś z kurczaka

54 PLN
zasmażana kapusta /
gotowane ziemniaki z koperkiem

tradycyjny
kotlet schabowy
z kością

54 PLN
gratin ziemniaczane / brukselka z porem /
sos śmietanowo-grzybowy

polędwiczki
wieprzowe

65 PLN
warzywa duszone na maśle: brukselka, 
jarmuż, ziemniaki, dziki brokuł / 
oliwa koperkowa

grillowany filet
z dorsza

65 PLN
vegetables stewed with butter: brussels
sprouts, kale, potatoes, 
wild broccoli / dill olive

grilled
cod filet

65 PLN
zielony groszek z miętą / sos tatarski

fish & chips

78 PLN

pomidory / zielona pietruszka /
czosnek / domowa bagietka
 z masłem czosnkowym

krewetki
w białym winie

41 PLN

warzywa duszone na maśle / 
sos śmietanowy z miso / 
świeże zioła

kapusta zapieczona
z parmezanem

42 PLN

arancini w panko /
smażone boczniaki / 
papryka / pomidory /
cebula / bazylia

arancini z warzywnym
gulaszem

45 PLN

por / natka pietruszki /
mascarpone / parmezan

risotto z grzybami
leśnymi

31 PLN
słony karmel / czekoladowa kruszonka /
lody śmietankowe

salted caramel / chocolate crumble /
ice cream

brownie

32 PLN

35 PLN

krem z mascarpone / 
mus z marakui / lemon curd

czekoladowa kruszonka

chocolate crumble

beza

32 PLN
mascarpone cream /
passion fruit mousse / lemon curd

meringue

35 PLN
sos z białej czekolady
sernik

35 PLN
white chocolate sauce
cheescake

45 PLN

31 PLN

leak / parsley /
mascarpone / parmesan

forrest mushroom
risotto

42 PLN

arancini in panko / 
fried oyster mushrooms /
paprika / tomatoes /
 onion / basil

arancini with vegetables
stew

41 PLN

vegetables stewed with butter / 
cream and miso sauce / fresh herbs

cabbage baked
with parmesan

78 PLN
tomatoes / parsley / garlic /
 homemade bread with garlic butter

shrimps in
white wine

65 PLN
green peas with mint / tatar sauce

fish & chips

66 PLN
karmelizowana gruszka /
buraki w occie balsamicznym /
domowe kopytka / 
sos winno – porzeczkowy

grillowana pierś
z kaczki

66 PLN
caramelized pear / 
beets with balsamic vinegar / 
homemade potato dumplings / 
wine and currant sauce

grilled duck
breast

130 PLN
szpinak / portobello / puree ziemniaczane z oliwą truflową / sos pieprzowy
stek z polędwicy wołowej

130 PLN
spinach / portobello mushroom /
potato puree with truffle oil / pepper sauce

sirloin steak

54 PLN
potato gratin / brussels with leek /
cream and mushroom

pork tenderloins

54 PLN

fried sour cabbage 
boiled potatoes with dill

traditional
pork chop

54 PLN

sous vide chicken / risotto with spinach, green peas
and parmesan / wild broccoli

grilled chicken breast


